NeJllite

TIPO:
O

vino bianco

eee® UVE:
® 100% Zibibbo

— CLASSIFICAZIONE:
= Terre siciliane
indicazione geografica protetta

o/ GRADAZIONE ALCOLICA:
/() 12,50% vol.

OC TEMPERATURA DI SERVIZIO IDEALE:
10 °c.

»~—~. COLORE:
QD giallo paglierino acceso.

PROFUMO:

fruttato con note di zagara e
(= agrumi, leggeri sentori di

gelsomino.

SAPORE:
@ fragrante e sapido, ampio e
armonico, con una fresca acidita.

ABBINAMENTO GASTRONOMICO:
eccellente con piatti a base di pesce e
crostacei.

METODO DI CONSERVAZIONE:
ambiente fresco e asciutto,
preferibilmente al buio.




