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CATARRATTO —%

TIPO:
vino bianco.

UVE:
() 100% Catarratto.

CLASSIFICAZIONE:
Salaparuta
Denominazione d'origine protetta

cy GRADAZIONE ALCOLICA:
0 1250% vol.

OC TEMPERATURA DI SERVIZIO IDEALE:
10 °c.

COLORE:

/-\ i 1 1 1 1 # “)" ’v.:“;
@ giallo paglierino con riflessi alie.
\/erdO||nll uu u 4 /‘_‘\ ! |
PROFUMO: Qﬂ as
gioco di note floreali di gelsomino @ -
C N Y .4
— ~ '\\\\ /’

zagara e sfumature fruttate di pesca
bianca e melone giallo.
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ABBINAMENTO GASTRONOMICO:
ideale come vino fuori pasto, si accompagna
con formaggi freschi, carni bianche e piatti a
base di pesce.
/
METODO DI CONSERVAZIONE:

ambiente fresco e asciutto, preferibilmente al buio.




