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VILLA AMALIA b2V )

GRILLO %

TIPO:
vino bianco.
0.... UVE:

[ 100% Grillo.

CLASSIFICAZIONE:
Salaparuta
Denominazione d'origine protetta

cy GRADAZIONE ALCOLICA:
0 1250% vol.

OC TEMPERATURA DI SERVIZIO IDEALE:
10 °c.

—~. COLORE:
@ giallo con riflessi dorati.

PROFUMO:

intenso e delicato, con piacevoli

e fini sentori floreali di zagara, che si
e fondono a spiccate note di pesca

bianca, di agrumi e di frutta tropicale.

SAPORE: VILLA AMALIA

@ fresco, morbido, risulta mol_tQ ‘ ERILLO
gradevole al palato per 'acidita

equilibrata e per il finale lungo,
minerale e decisamente sapido.

Salaparuta

Denominazione d’origine protetta

ABBINAMENTO GASTRONOMICO:

eccellente con piatti a base di pesce e crostacei,

si accoppia anche molto bene con i formaggi
freschi dalla breve stagionatura e verdure grigliate.

METODO DI CONSERVAZIONE:
ambiente fresco e asciutto, preferibilmente al buio.




